Znak sprawy: 1/08/2026 Pacyna, 17 sierpnia 2026 .

ZAPYTANIE OFERTOWE
Zamawiajacy: Przedszkole Samorzadowe w Pacynie z siedzibg w Skrzeszewach, Skrzeszewy 21,
(09-541 Pacyna, zaprasza do ztozenia ofert na wykonanie ustugi:

»Swiadczenie uslug cateringowych (przygotowanie gotowych positkow): obiady dwudaniowe
i podwieczorki wraz z herbata/kompotem/woda, dla okolo 55 dzieci w wieku 3 — 6 lat uczeszczajacych
do Przedszkola Samorzadowego w Pacynie z siedziba w Skrzeszewach oraz Oddzialu w Luszynie”.
1. Opis przedmiotu zamowienia:

1.1 Przedmiotem zamoéwienia jest ushuga cateringu - przygotowanie i dostawa wyzywienia:
obiadu dwudaniowego oraz podwieczorku wraz z herbatag/kompotem/wodg. Przewidywana,
szacunkowa ilo§¢ wydawanych positkow dziennie wynosi:

a) obiady ok. 55 szt.

- Skrzeszewy ok. 40 szt.

- Luszyn ok. 15 szt.

b) podwieczorki ok. 30 szt.
- Skrzeszewy ok. 20 szt.

- Luszyn ok. 10 szt.

1. 2. Ilo$¢ positkow moze ulega¢ zmianie w trakcie roku szkolnego.

1.3. O liczbie obiadow i podwieczorkéw Wykonawca bedzie informowany telefonicznie przez
pracownika Przedszkola w dniu wydania positkow, do godziny 9.00. Zatem liczba obiadéw
1 podwieczorkOw moze r6zni¢ si¢ miedzy soba.

1.4. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczac positki do Przedszkola Samorzadowego w Pacynie
z siedzibg w Skrzeszewach (Skrzeszewy 21, 09-541 Pacyna) oraz Oddziatu Przedszkolnego
w Luszynie (Luszyn 6/1, 09-541 Pacyna) od poniedziatku do piagtku z wytaczeniem dni wolnych
od pracy do godziny 11:30.

1.5 Tlos¢ wydawanych positkow uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu.
1.6. Produkty w dziennym jadtospisie muszg by¢ zgodne z Rozporzadzenie Ministra Zdrowia
z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do

sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu osSwiaty oraz wymagan, jakie



musza spelniaé¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. poz. 197)
1.7 Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywa¢ si¢ musi zgodnie
z wymogami sanitarnymi, zwtaszcza wymogami dobrej praktyki higieniczne;.
1.8. Positki beda przygotowywane przez osoby posiadajagce zaswiadczenie lekarskie
z badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spelniajagcym
wymagania higieniczno-sanitarne dla zakltadéw produkcyjnych lub wprowadzajacych do
obrotu positki, srodki spozywcze.
1.9. Srodki spozywcze, nalezy dobieraé si¢ w taki sposob, aby:
1) positki (obiad, podwieczorek) komponowaé z wykorzystaniem produktow z nastgpujacych
grup srodkéw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub
produkty mleczne lub napoje roslinne lub roslinne alternatywy produktow mlecznych, migso
lub ryby, lub jaja, lub orzechy, lub nasiona roslin straczkowych, inne nasiona, w szczegdlnosci:
maku, stonecznika, sezamu, siemienia Inianego, dyni, lub thuszcze;
2) zupy, sosy oraz potrawy byly sporzadzane z naturalnych skladnikéw, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikows;
3) co najmniej dwa razy w tygodniu zupy byty przygotowywane na wywarach warzywnych;
4) od poniedziatku do piatku byly podawane niewigcej niz dwie porcje potrawy smazonej, przy
czym do smazenia byly uzywane rafinowany olej rzepakowy lub oliwa z oliwek;
5) przygotowywane napoje napoje muszg zawiera¢ niewiecej niz 5 g cukrow dodanych w 250
ml produktu gotowego do spozycia, przy czym preferowane jest podawanie wody;
6) uwzglednia¢ ich sezonowos$¢ oraz wykorzystywac, jezeli to mozliwe, produkty pochodzenia
lokalnego lub ekologiczne;
7) kazdego dnia byly podawane:
a) $rodki spozywcze pochodzace z roznych grup srodkéw spozywczych,
b) co najmniej raz dziennie mleko lub produkty mleczne, przy czym moga byc¢
zastgpione napojami roslinnymi lub ro§linnymi alternatywami produktow mlecznych;
c) co najmniej jedna porcja z grupy: migso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin
stragczkowych, alternatywy roslinne dla migsa, w tym produkty na bazie nasion roslin
stragczkowych lub zb6z,
d) warzywa lub owoce w kazdym positku, przy czym udzial warzyw musi by¢

wiekszy niz udzial owocow,



e) co najmniej jedna porcja produktow zbozowych, w tym pelnoziarnistych,
w obiedzie oraz podwieczorku; w przypadku obiadu jedna porcja produktéw
zbozowych moze by¢ zastgpiona porcja ziemniakow,
f) co najmniej raz w tygodniu w ramach obiadu byla podawana porcja ryby,
a w przypadku osob niespozywajacych produktéw odzwierzgcych — alternatywna
potrawa roslinna, w szczego6lnosci na bazie nasion roslin straczkowych,
g) co najmniej raz w tygodniu w ramach obiadu byta podawana potrawa przygotowana
na bazie nasion ros$lin stragczkowych bez dodatku produktow odzwierzecych,
h) dwa razy w tygodniu w ramach obiadu byta podawana porcja migsa, przygotowana
z migsa swiezego, a w przypadku osob niespozywajacych produktow odzwierzecych —
alternatywna potrawa roslinna, w szczegdlno$ci na bazie nasion roslin stragczkowych;
9) jadlospis powinien by¢ urozmaicony, a dania obiadowe nie moga si¢ powtarzaé w tym
samym tygodniu;
10) z jadlospisu nalezy wykluczy¢: pasztety, wysoko przetworzone wedliny, nalezy
wykluczy¢ posilki na bazie fast food;
11) zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktéw z glutaminianem sodu, mi¢sa
odkostnionego mechanicznie.
1.10. Jadtospis uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni roboczych z podaniem
sktadnikow potraw, gramatury, sposobu obrébki termicznej oraz wystgpujacych alergendw.
1.11. Positki powinny by¢ dostarczane w termosach, na ktére Wykonawca posiada odpowiednie
atesty 1 certyfikaty - Skrzeszewy 1 w pojemnikach jednorazowego uzytku (pojemniki, sztucce
kubki) — Luszyn.
1.12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
1.13. Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamowienia w przypadku
zaktocenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej,
braku wody itp.) wytwarzanych positkow, jest zobowigzany zapewni¢ positki o tej samej
jakosci na swoj koszt innych Zrédel.
1.14. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zalezno$ci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od zamawiajgcego.

1.15. Cena jednostkowa positku powinna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczania.



2. Termin realizacji zamowienia: 01.09.2026 r.—30.06.2027 r.

3. Okres gwarancji: nie dotyczy

4. Kryteria brane pod uwage przy ocenie ofert: cena ustugi.

5. Sposob przygotowania oferty: oferte nalezy zlozy¢ w formie pisemnej na ,,formularzu oferty”

w siedzibie Zamawiajgcego, pokdj nr 1 do dnia 27.08.2026 r. do godz. 13:00 w kopercie zaadresowanej do

Zamawiajacego 1 opatrzonej napisem:
,Zapytanie ofertowe w sprawie: Swiadczenie ustug cateringowych (przygotowanie gotowych
positkow): obiady dwudaniowe i podwieczorki wraz z herbata/kompotem/woda, dla okoto 55 dzieci
w wieku 3 — 6 lat uczgszczajacych do Przedszkola Samorzadowego w Pacynie z siedziba
w Skrzeszewach oraz Oddzialu w Luszynie”.

1. Miejsce i termin zlozenia oferty: Przedszkole Samorzadowe w Pacynie z siedziba w Skrzeszewach,
Skrzeszewy 21, 09-541 Pacyna, pokoj nr 1, do dnia 27.08.2026 r. do godz. 13:00.

2. Termin otwarcia ofert: 27.08.2026 1., godz. 13:15.

3. Osoba upowazniona do kontaktu z wykonawcami: Wioleta Kucharska, tel: 693 932 170

4. Sposob przygotowania oferty: ofert¢ nalezy sporzadzi¢ w formie pisemnej, w jezyku polskim.

Elektronicznie

Wioleta  podpisany przez

Wioleta Kucharska

Kucharska pata: 2026.08.17
13:28:15 +02'00"
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